5tcm~5pccials:

Endlich ist's so weit! [~ s ist wieder FFi)CFerling&Zeit!

E_gal ob Eucl'x derleicht nussige, PFCFFrige Geschmack abho]t, der Fiiz

Kinc”neitserinnerungen an den aprikosigen Duft beim Abscl'meiclen weckt oder H‘n‘

einfach nur Filz~f:ans seid. Der FFiF]Ccrling macht g]ijckliclﬁ!

Fasscnd dazu haben wir unser frisches \/\/IH aus der Kegion fiir euch dal

Also lasst’s [T uch schmecken und eine wundervolle /eit!

\/orsEeisen:
chigerling-CremesuPPe mit Einlage und Crottons

506~5aurer~Knc’jdel~5alat mit cingeleg’cen FFinCerlingen und roten Zwiebc]n

Carpaccio vom Rind mit Rucola, Parmesan und Zitrone

Hauptspeisen:

Rehbraten mit Serviettenknsdeln, Plifferingen in Rahm und
\/\/ildpreiselbeeren
Rosa gebratener Rehriicken mit Sellerie-Nussbutter-[iiree und confierten
K arotten
[Trische Pasta mit Pfifferlingen in Rahm und Parmesan
Frische Pasta mit Pasilikum-Festo und Purrata

Dessert:

Marillenknsdel mit Vanille-Schaum und siien Broseln
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