
 

 

Stern-Specials: 
 

Endlich ist’s so weit! Es ist wieder Pfifferlings-Zeit! 

Egal ob Euch der leicht nussige, pfeffrige Geschmack abholt, der Pilz 

Kindheitserinnerungen an den aprikosigen Duft beim Abschneiden weckt oder Ihr 

einfach nur Pilz-Fans seid. Der Pfifferling macht glücklich! 

Passend dazu haben wir unser frisches Wild aus der Region für euch da! 

 Also lasst’s Euch schmecken und eine wundervolle Zeit! 

  

Vorspeisen: 
Pfifferling-Cremesuppe mit Einlage und Croûtons 8,5 

Süß-Saurer-Knödel-Salat mit eingelegten Pfifferlingen und roten Zwiebeln 14 

Carpaccio vom Rind mit Rucola, Parmesan und Zitrone 15,5 

  

Hauptspeisen: 

Rehbraten mit Serviettenknödeln, Pfifferlingen in Rahm und 

Wildpreiselbeeren 

 

26 

Rosa gebratener Rehrücken mit Sellerie-Nussbutter-Püree und confierten 

Karotten 

 

36 

Frische Pasta mit Pfifferlingen in Rahm und Parmesan 17 

Frische Pasta mit Basilikum-Pesto und Burrata 17 

  

Dessert: 

Marillenknödel mit Vanille-Schaum und süßen Bröseln 9,5 

 


